
SARL RULENCE 
La Maison des rillettes,

5, rue de Paris 72160 Connerré
Tél: 02.43.89.00.56 

La Maison
des

Rillettes
Joyeux Noël

&
Bonne année 2023 

Contact

Toute l'équipe 
vous souhaites

de joyeuses fêtes
de fin d'année.

Dernière prise de commande des
plats  le 20 décembre 2024

Contact

02 43 89 00 56
lamaisondesrillettes@bbox.fr

5 rue de Paris, 
72160 Connerré

INFORMATION IMPORTANTE

LA MAISON 
DES RILLETTES

Mme et M. RULENCE ainsi que toute leur
équipe vous souhaitent de merveilleuses

fêtes de fin d’année !

N    ËL & 
NOUVEL-AN

2024



DE FIN D’ANNEE

Boudin blanc nature...........................................................................................20,90€/kg 
Boudin blanc aux morilles ...............................................................................26,70€/kg
Boudin blanc mosaïque ....................................................................................27,90€/kg

 (Foie-gras, pistaches, griottes)

Saint Pierre à la crème de langoustine flan de carotte et brocolis........10,10€/pc 
Filet de bar au Sauterne et sa Julienne de légumes.....................................10,10€/pc 

Coquille St jacques à la Normande ....................................................................... 6,50€/pc 
Cassolette de ris de veau aux morilles & porto.................................................. 7,10€/pc 
Cassolette de St jacques et langoustine au Monbazillac et sa fondue de poireaux
……………............................................................................................................................…..7,10€/pc 
Cassolette de lotte à l’armoricaine..........................................................................6,90€/pc 
Bouchée au ris de veau................................................................................................6,10€/pc 
Vol-au-vent de poularde aux girolles....................................................................5,60€/pc 

Mini bouchée de St jacques........................................................................................1,10€/pc 
Mini bouchée de ris de veau.......................................................................................1,10€/pc 
Mini quiche......................................................................................................................0,95€/pc 

 (Lorraine, saumon, st Jacques, poireaux, savoyarde) 
Petits fours apéritifs  ..................................................................................................0,65€/pc 

  (Feuilletés de banane à la cannelle, chèvre, saucisse bacon et moutarde, boudin blanc) 
Assortiment de canapés.............................................................................................1,10€/pc 

 (Saumon fumé, magret de canard fumé mozzarella, jambon sec tomate confite, 
 fromage de  chèvre au poivre) 

Apéritifs

1/2 langouste parisienne………………………………………………….............…...............22,50€/pc
Galantine de pintade aux marrons et armagnac.....................................29,90€/kg  
Galantine de canard aux pruneaux ..............................................................28,55€/kg 
Pâté en croûte de chevreuil aux champignons......................................... 31,90€/kg
Pâté en croute pyramide ……………....................………............................….........42,60€/kg
 (canard pistache, champignons et mousse de foie-gras)

Terrine de St Jacques et langoustine au Noilly Prat................................ 35,50€/kg 
Terrine de truite et écrevisses…..............................................................;........ 31,90€/kg

MENU DE FÊTES 

Entrées Chaudes

Entrées Froides

Arlequin de saumon ...................................................................................................5,90€/kg 
 (saumon fumé, petit pois, asperge, tomate confite, oeuf) 

Foie gras de canard maison.................................................................................153,05€/kg 
Saumon fumé maison écossé Label rouge..................................................... 80,00€/kg 

Charcuterie 

Nos Poissons



Volaille uniquement sur commande avant le 15
décembre 2024

Nos Poissons

Magret de canard à l’orange et son fagot de carotte & haricot-vert,  pomme
duxelles de champignons ......................................................................................13,10€/P

Caille farci aux raisins et cognac, sauce foie gras, écrasé de pomme de
terre à la truffe………………………………………………………………………….……………14,10€/pc
Magret de canard à l’orange et son fagot de carotte & haricot-vert,
pomme et duxelles de champignons...................................................13,40€/pc
Pavé de cerf sauce grand veneur poire au vin et son gratin de
légumes...…………………………………………………………………………….......……...…...13,70€/pc

Nos Viandes

Dinde Baugrain éffilée 140 jrs ……………………………………......……………….20,40€kg
Chapon Baugrain blanc éffilé ……………………………………..…………………....17,25€kg
Cuisse de chapon ……………………………………………………..….................………17,95€/kg
Suprême de chapon ………………………………………………………............………28,60€/kg
Petit chapon Auguste Lambert 2,800kg ou 2,900kg ………...……18,80€/kg
Pintade chapon éffilée 140 jrs …………………………………………………....... 23,36€/kg
Oie fermière Baugrain 170 jrs ……………………………………………….…....... 28,90€/kg
Poularde Baugrain blanc 150jrs fini au produit laitier …….…......…16,50€/kg
Caille royal …………………………………………………………………..................…………16,95€/kg
Foie gras de canard extra déveiné IGP Périgord ……..………….……80,50€/kg
Magret de canard ………………………………………………….........…………………..23,80€/kg

Farce fine au foie gras...............................................................................15,00€/kg
farce fine forestière....................................................................................15,00€/kg
farce fine aux marrons.............................................................................15,00€/kg

Volaille uniquement sur commande avant
le 18 décembre 2024

La Maison des Rillettes vous simplifie
la vie en proposant de cuire vos

volailles ou vos sauces pour vous.




